
Dessertkarte
Apfelstrudel mit Sahne 3,10

Apfelstrudel mit Vanillsauce 3,30

Apfelstrudel mit Vanilleeis 3,40

Marillenpalatschinken 2 St. 3,30

Eispalatschinken 
mit Schokosauce und Mandelblätter 4,10

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschgenröster oder Apfelmus 4,60

Kalte Speisen
»Essigwurst« mit Gebäck 4,60

Käse-Wurstsalat mit Gebäck 4,40

Bretteljause
mit Gebäck und frischen Kren 6,30

Salat
Kleiner gemischter Salat  2,50

Grosser gemischter Salat  4,50
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Warme Speisen
Wiener Schnitzel a la Poldi 8,00

Cordon bleu von der Pute 9,50

Rinderfilet ca.200g 9,50

Rinderfiletspiess ca.200g 9,00

Rinderhüfte ca.200g 8,50

Roastbeef ca.180g 9,00

Lammfilets ca.180g 9,50

Lammkoteletts   9,00

Porterhousesteak ca.300g 10,50

Spanferkel      5,50

»Geselchtes« 5,50

»Fleischpflanzerl« 
2 St. Frikadelle kalt oder warm 2,00

Beilagen
Knödel  2,20

Kraut  2,20

Pommes klein 2,20

Pommes gross 3,20


